


DER EINZIGARTIGE GESCHMACK
WIRD IHRE KUNDEN BEGEISTERN!

DAS NEUE TIGERDESIGN
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Unsere erstklassigen Kaffees werden ausschlieBlich im traditionellen Langzeitrostverfahren auf Trommelrostern gerdstet.
So werden Bitterstoffe abgebaut und die Aromen kdnnen sich optimal entwickeln. Unsere Kaffeesorten sind fiir alle Kaffee-
maschinen und -automaten geeignet.

Seit 1912 steht Meyer & Horn fiir Premium-Produkte - voller Leidenschaft und Uberzeugung. Das traditionsreiche hanseatische Kauf-
manns- und Familienunternehmen fiihrt bereits in dritter Generation das Geheimnis (iber die Herstellung von Spitzenkaffees weiter.

Ganz nebenbei achten wir bei der Produktion unserer Kaffees auf nachhaltige Herstellungsmethoden mit niedrigem Energieverbrauch.
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DER GROSSE NAME MIT GESCHICHTE
VERPFLICHTET ..

UND VERSPRICHT QUALITAT!

Bereits 1891 begann der groBe deutsche Zoo-Visionar Carl Hagenbeck, gemeinsam
mit seinem Halbbruder John Hagenbeck vom damaligen Ceylon und Indien aus, Tee
zu handeln. Sie griindeten die .Hagenbeck's Ceylon-Tee GmbH".

CAFEHAUS

UNSER KLASSIKER

BOHNENKAFFEE
AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG

Schon bald erreichten iiber den weiten Seeweg nicht nur fremdlandische Tiere das
schone Hamburg, sondern auch exotische Teesorten. In den 30ern des letzten Jahr-
hunderts wurde das erfolgreiche Sortiment um Kaffee erweitert und in der eigenen
Hamburger Rosterei gekonnt weiterverarbeitet.

1968 ibernahm das Hamburger Kaufmannsunternehmen Max Meyer & Max Horn die
Tochterfirma der Hagenbecks zu treuen Handen, einschlieBlich Rosterei, Personal
und Kundenstamm.
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Besonders die Kaffeemarke Hagenbeck wurde iiber die letzten Jahrzehnte mehr und
mehr das mit Stolz gefiihrte Aushangeschild von Meyer & Horn: So ausgewogen kreiert und
beliebt, dass zum Beispiel die Mischung der Ursprungssorte Caféhaus nun seit vielen
Jahren unveréndert ist - selbstversténdlich jedoch mit viel Herzblut gepflegt!

T LN




SCHUMLI CAFEHAUS

HANSEAT

DER CREMIG WEICHE UNSER KLASSIKER DER TRADITIONELLE

’ BOHNENKAFFEE ‘ GEMAHLENER KAFFEE ‘ GEMAHLENER KAFFEE
AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG

PREMIUMKAFFEE IN
7 AUSGESUCHTEN SORTEN

Ehrlich geschmackvoller, wiirzig aromatischer Filterkaffee
fiir die gute Tasse Genuss.

Der Schiimli ist mit seiner speziellen Mischung ausgesuch-
ter, hochwertiger Kaffeebohnen aus aller Welt der Vielseitige ’ BOHNENKAFFEE .
AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG

unter den Hagenbeck Kaffees.

Unser Hanseat ist eine spezielle Mischung zentralamerikani-
scher Bohnen, die ihm seinen typischen Geschmack verleihen -
kombiniert mit ganz milden Bohnen aus Siidamerika fiir die
aromatische Fiille. Durch einen geringen Anteil indischer
Bohnen abgerundet, erhdlt der Geschmack seine letzte klei-
ne feine Note mit Esprit.

Erwurde extra fiir Kaffeevollautomaten kreiert, um mit ihnen
das pure Aroma perfekt zur Geltung zu bringen. 0b als Latte
Macchiato, Cappuccino, Espresso oder klassisch schwarz:
Bohnen bester Qualitat aus Asien, Zentral- und Sidamerika
geben diesem Kaffee die einzigartige Crema mit vollendetem

Unser Klassikerist eine 100 %-Arabica-Mischung aus siid- und
mittelamerikanischen sowie afrikanischen Bohnen. Er besticht
durch sein vollkommenes Aroma, kombiniert mit einer sehr fei-
nen Saure. Durch lange und behutsame Trommelrdstung ist unser
.Caféhaus™ ein klassischer, sehr aromatischer Filterkaffee.

Geschmack. Wegen seiner Beliebtheit haben wir diese Mischung seit 50
iE Jahren nicht gedndert - eine Spezialitat fir echte Kaffeekenner.
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NUMMER 7

’ BOHNENKAFFEE

AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG mild kraftig
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Die Espresso-Komposition aus zentralamerikanischen und
asiatischen Bohnen - speziell fiir die Zubereitung mit Espresso-
Maschinen ausgewdhlte und gerdstete Bohnen, mit vollem
Aroma und feiner Crema.

DER MILDE

Ein Geschmackserlebnis fiir alle, die einen kraftigen Espresso
lieben: Unser Espresso dberzeugt durch sein kraftig wiirzi-
ges Aroma. Er ist sehr aromatisch mit leicht schokoladigem

DER ENTKOFFEINIERTE

DER KRAFTIGE ESPRESSO

SANFT AROMATISCH

Geschmack ’ BOHNENKAFFEE

@O @]
&

AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG

Unsere Espresso-Spezialitét fiir die Liebhaber eines starken,
schokoladigen Kaffeearomas mit einer nussigen Note. Der

‘ GEMAHLENER KAFFEE
AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG

‘ GEMAHLENER KAFFEE
AUS LANGZEIT-TROMMELROSTUNG

Unser entkoffeinierter Kaffee aus 100 % Arabica-Bohnen -
(Qualitat fir GenieBer die auf Koffeinwirkung, nicht aber auf

“"GEN“,E,&':‘ Nummer 7 entfaltet sein ganzes Aroma wunderbar als klas- Dieser Rostkaffee wurde durch ganz spezielle Veredelung von den klassischen Genuss eines feinen Kaffeearomas verzichten
sischer Espresso, verleiht aber auch einem guten Cappuccino Reiz- und Bitterstoffen befreit und weist so einen im Geschmack méchten.
" " " " " hv// i oder Latte Macchiato seinen markanten Geschmack. milden und feinen Charakter auf. - o
- - Der Blank prasentiert seinen Geschmack mit einem harmo-

mild kriftig
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Die feine Crema besticht durch hohe Standfestigkeit mit fein
marmoriertem Farbton - ein echter Espresso-Geheimtipp!
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100 %-Arabica-Bohnen sorgen fiir ein elegant ausgewogenes
Aroma. Die eigentliche Harmonie zwischen ..sanft und ge-
schmackvoll” entsteht bei unseren Rostmeistern im traditio-
nellen Langzeit-Trommelrdstverfahren.

nisch weichen, aber vollen Kdrper: eine echte Kaffeespezia-
litdt, die ganz traditionell im Langzeitrostverfahren behut-
sam zur vollen, aber milden Geschmacksbliite gebracht wird.
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Artikelbezeichnung Hagenbeck Kaffee Espresso | Hagenbeck Kaffee Schiimli | Hagenbeck Kaffee Nummer 7 Hagenbeck Kaffee Caféhaus | Hagenbeck Kaffee Hanseat | Hagenbeck Kaffee Der Milde | Hagenbeck Kaffee Blank

Charakter / Beschreibung

Kréftiger Espresso,
stark und wiirzig

Cremig weicher Kaffee,
kraftig und sanft

Starker Espresso,
kraftig & wiirzig

Der Klassiker,
mittelstark

Klassischer Kaffee,
mild & aromatisch

Sanfter Kaffee,
leicht und bekommlich

Entkoffeinierter Kaffee,
sanft aber rund

Restlaufzeit

mindestens 9 Monate

mindestens 9 Monate

mindestens 9 Monate

mindestens 9 Monate

mindestens 9 Monate

mindestens 9 Monate

mindestens 9 Monate

Aufbewahrung

Bei Raumtemperatur

Bei Raumtemperatur

Bei Raumtemperatur

Bei Raumtemperatur

Bei Raumtemperatur

Bei Raumtemperatur

Bei Raumtemperatur

500 GRAMM IM AROMASCHUTZBEUTEL

Art.-Nr. Gemahlen / EAN
UVP pro Stk. Brutto

10210 MO

012121 102101
1,99€

10310 ||||(|)|

4

12121 103108
’

o

8,49€

Art.-Nr. Bohne / EAN
UVP pro Stk. Brutto

v |

7 49€ 41 012121

R

7 99€ 41 012121

LT
6,99€

e T

7 99€ 121 102187

Versandeinheit im Karton

10 x 500g

10 x 500g

10 x 500g

10 x 500g

10 x 500g

10 x 500g

Netto-/Bruttogewicht

500 /520 g

500 /520 g

500 /520

500 /520 ¢

500 /520¢

500 /520¢

MaBe (Hx B x L) in mm

260 x 106 x 70

260 x 106 x 70

260 x 105 x 70

260 x 105 x 70

260 x 105 x 70

260 x 106 x 70

250 GRAMM IM AROMASCHUTZBEUTEL

Art-Nr. Gemahten [ EAN. 11037 NI R 1111111 e 11111 e 11111 1 1111 11
41 012121 110373 41 012121 102002 41 012121 103009 41 012121 108004 41 012121 109001

UVP pro Stk. Brutto 4,49€ 4,49€ 4,49€ 4,99€ 4,99€

w0 N O T

UVP pro Stk. Brutto 4,49€ 4,49€ 4,49€ 4,49€

Versandeinheit im Karton | 12 x 250g 12 x 250g 12 x 250g 12 x 250g 12 x 250g 12 x 250g 12 x 250g

Netto-/Bruttogewicht 2509/ 2609 2509/ 260¢g 2509/ 260¢g 250q/260g 260q/260g 2509/ 2609 2509/ 260¢g

MaBe (Hx B x L) in mm 220 x 90 x 60 220 x 90 x 60 220 x 90 x 60 220 x 90 x 60 220 x 90 x 60 220 x 90 x 60 220 x 90 x 60
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PREMIUMKAFFEE VOM
NORDDEUTSCHEN
KAFFEEKENNER MIT UBER
100 JAHREN TRADITION.

Die Meyer & Horn Garantie: Kaffee ist unser Handwerk.

Die Bohnen unserer Sorten werden von uns sorgfaltig
ausgewdhlt, kontrolliert und regelmaBig abgeschmeckt.

Unsere Kaffees werden ausschlieBlich im traditio-
nellen Langzeitrostverfahren auf Trommelrgstern
schonend verarbeitet. So werden Bitterstoffe
abgebaut und die Aromen kdnnen sich optimal
entwickeln.

Hagenbeck Kaffee, eine Marke
der Max Meyer & Max Horn GmbH

MEYER
sHUORN

Max Meyer & Max Horn GmbH
SeebeckstraBe b
24568 Kaltenkirchen

infoldhagenbeck-kaffee.de
www.hagenbeck-kaffee.de

Tel.: +49 (0)4191- 99125 - 0
Fax: +49 (0)4191 - 99 125 - 99



