
GASTLICH AUS TRADITION 

Hagenbeck Kaffee, eine Marke
der Max Meyer & Max Horn GmbH



Ein kraftvolles und komplexes Aroma mit  sanfter Schokoladen- 
note zeichnet diesen Premium-Espresso aus. Die qualitativ 
hochwertige Bohnenmischung aus 80 % Arabica und 20 %  
Robusta-Anteil wurde speziell für die schonende Langzeit-
trommelröstung gewählt. 

Der starke Espresso-Charakter mit starkem Aroma und ein-
zigartiger Persönlichkeit sind das markante Ergebnis …
 

mild kräftig

Die Komposition aus ausgewählten edlen Arabicabohnen 
verleiht diesem außergewöhnlichen Créma seine besondere 
Note. Dank der schonenden Langzeittrommelröstung entfaltet 
der LÄSSIG einen vollen aromatischen Körper mit lebhaftem 
Wesen. 

Gekrönt durch eine perfekte Créma überzeugt er mit seinem 
vollendet rundem Geschmack.

mild kräftig

Die anspruchsvollen und besonders feinen Arabicabohnen im 
FREIGEIST entfalten im schonende Langzeittrommelröstverfah-
ren erst ihre ganze aromatische Fülle. 

Ein harmonisch aromatischer Körper mit mildem Charakter, der 
durch seine ausgewogene leichte Röstnote von feiner Substanz 
überzeugen, zeichnen diesen raffinierten Brühkaffee aus.

mild kräftig
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GEMAHLENER KAFFEE 
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FÜR IHRE GÄSTE
               NUR DAS BESTE!

Ein richtig guter Kaffee ist reine
Gastfreundschaft. Gönnen Sie Ihren
Besuchern echte Premium-Qualität …

… zu richtig fairen Preisen.
 
Unser Hotellerie- und Gastrosortiment
bietet Ihnen 3 sehr hochwertige Premium- 
kaffees für den täglichen Gastausschank.

Aroma mit Charakter und Persönlichkeit  
war bei der Kreation dieser exklusiv für den 
Gastbetrieb gemachten Sorten unser Credo –
Mit dem Anspruch, dass der Kaffeegenuss
in Ihrem Hause zum unvergesslichen Erlebnis wird,
das Ihre Gäste immer wieder gern bei Ihnen 
einkehren lässt …

Artikel: Hagenbeck Kaffee Lounge
Nettogewicht: 1000g
Art.-Nr.:  10050

Artikel: Hagenbeck Kaffee Lässig
Nettogewicht: 1000g
Art.-Nr.:  10060

Artikel: Hagenbeck Kaffee Freigeist
Nettogewicht: 1000g
Art.-Nr.:  10070



*Nespresso® ist eine Marke eines Drittanbieters, der nicht mit Meyer & Horn oder der Marke HAGENBECK KAFFEE in Verbindung steht.

Erstklassiger, extra für die Nespresso®*system-kompatible 
Maschine gerösteter Bio-Kaffee zu 100% aus Arabica-Bohnen, 
aus Mexico und Peru, nach höchstem ökologischen Standard 
angebaut und verarbeitet. Durch liebevolle und besonders lange 
Trommelröstung sehr schön rund und aromatisch im Geschmack. 
Je nach Maschineneinstellung, perfekt für einen kraftvollen  
Espresso oder einen runden, gehaltvollen Crema.

ENTRÉE
BIO-KAPSELKAFFEE  
AUS LANGZEIT-TROMMELRÖSTUNG
Nespresso®* Systemkompatibel

ESPRESSOCREMA

C R E M A 

ESPRESSO

DIE KAPSELREVOLUTION

Artikel: Hagenbeck Kaffee Entrée
Nettogewicht: 5,5g
Art.-Nr.:  10161

UNSERE 
         GASTFREUNDLICHEN:

… 3 SORTEN FÜR DIE 
          HERZLICHE BEWIRTUNG

    … EINE KAPSEL FÜR DAS 
              GUTE GEFÜHL 
      AUF DEM ZIMMER …

100% 
BIO

HAGENBECK KAFFEE 

BIO-QUALITÄT

 
ZU 100% BIOLOGISCH ABBAUBAR 
… SOGAR IM HEIMKOMPOST!

• �Unsere Biokapsel aus Bagasse, dem Zuckerrohr-Reststoff

• �100 % Bio-Arabica Bohnen aus Mexico und Peru

• �2 in 1 – als kraftvoller Espresso oder gehaltvoller Crema

• �Deutlich schneller kompostiert als andere Kapseln

• �Im Heimkompost bereits in 12 Wochen zu 99,75% zersetzt 

• �Voll recyclebare Verpackung (Gelbe Tonne)  

für optimalen Aromaschutz

• �Kompatibel mit allen  

Nespresso®*-Original-Maschinen 

Mehr hier:

hagenbeck-kaffee.de



WWW.HAGENBECK-KAFFEE.DE

Hagenbeck Kaffee, eine Marke
der Max Meyer & Max Horn GmbH

EKAFFE IST UNSERE WELT

Die Meyer & Horn Garantie: Kaffee ist unser Handwerk.

Die Bohnen unserer Sorten werden von uns sorgfältig  
ausgewählt, kontrolliert und regelmäßig abgeschmeckt. 

Unsere Kaffees werden ausschließlich im traditio-
nellen Langzeitröstverfahren auf Trommelröstern 
schonend verarbeitet. So werden Bitterstoffe  
abgebaut und die Aromen können sich optimal  
entwickeln.
 

PREMIUMKAFFEE VOM  
NORDDEUTSCHEN 
KAFFEEKENNER MIT ÜBER  
100 JAHREN TRADITION.

Interesse?

Unser Team von SAGGAU freut sich, 
Ihnen helfen zu dürfen:

T:: +49 (0) 40 5549 85 0
E: info@saggau.hamburg

best of the best packaging design

DIE RÖSTMEISTEREI


